LINEA HO.RE.CA.
FIOR DI CAPRA al latte caprino

Il Fior di Capra di latte 100% capra e indispensabile in
cucina, si usa dall’antipasto al dolce nelle preparazioni di
ricette ricche di gusto. E’ color bianco latte e ha una
consistenza molto tenera, quasi cremosa, infatti e ottimo
da spalmare sul pane fresco e da utilizzare per creme da
aromatizzare. E' prodotto da aziende agricole del territorio
piemontese e ligure. Il confezionamento e in vaschetta da
400 g circa. Per gli abbinamenti per la preparazione di
aperitivi gli abbinamenti possono essere dal piccante al
dolce, ottima al naturale.

| dolce
LE RISTORAZIONE

Conservazione:0° e +4 ° C  Shelf-life: 35 gg alla spedizione Unita di vendita: 1 pz Peso Variabile (1 Pz X 400 gr)

CATEGORIA INTENSITA'
LATTE TIPO LATTE FORMAGGIO0 PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA AROMATICA

COAGULAZIONE AZIENDA MORBIDA A DOLCE DI LATTE, FIORI DI MONTAGNA,

SHE B LATTICA AGRICOLA L ASSENTE  op ) MABILE AL LIEVEMENTE ACIDULO FRUTTATO

Unita di Vendita:1 pz peso Variabile (1 Pz X 0,400 KG) Codice: 052PS400 Collo. 4 pz/collo Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet



LINEA HO.RE.CA.

ROTOLO 20g x 8pz

Rotolo perfetto per aperitivi, piatti di formaggi, ma anche da abbinare su un tagliere ad un calice di vino da degustazione

Unita di Vendita: 1 conf. 160g peso fisso (8 pz X 20g)
Conservazione:0°e +4° C

Shelf-life: 35 gg alla spedizione

Collo. 5 pz/collo

Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet
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Codice: FTC2208NAT Codice: FTC2208PIS Codice: FTC2208PEP Codice: FTC2208FIOROS Codice: FTC2208CIP
Elaborazione: pistacchio Elaborazione: peperino mix Elaborazione: lavanda, fiordaliso, rosmarino Elaborazione: erba cipollina
LATTE TIPO LATTE CATEGORIA FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA A’;Li:l:gé A

CAPRA PASTORIZZATO COAGULAZIONE LATTICA  AZIENDA AGRICOLA ASSENTE ASSENTE MORBIDA A SPALMABILE BIANCO DOLCE DI LATTE, LIEVEMENTE ACIDULO  FIORI DI MONTAGNA, FRUTTATO

Unita di Vendita: 1 conf. 160g peso fisso (8 pz X 20g)
Conservazione:0° e +4° C

Shelf-life: 35 gg alla spedizione

Collo. 5 pz/collo

Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet

Codice: FTV6208NAT Codice: FTV6208CIP
Elaborazione: erba cipollina

LATTE TIPO LATTE CATEGORIA FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA A’;ﬁ;‘:ﬁé A

VACCA PASTORIZZATO COAGULAZIONE LATTICA AZIENDA AGRICOLA ASSENTE ASSENTE MORBIDA A SPALMABILE BIANCO DOLCE DI LATTE LATTE FRESCO




LINEA HO.RE.CA.
CAPRINO CAPRA 35¢g x 6pz al latte caprino

Caprino perfetto per aperitivi, piatti di formaggi, ma
anche da abbinare su un tagliere ad un calice di vino da
degustazione

Unita di Vendita: 1 conf. 210g peso fisso (6 pz X 35g)
Conservazione:0°e +4° C

Shelf-life: 35 gg alla spedizione

Collo: 5 pz/collo

Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet
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Codice: FCC356FIORI Codice: FCC356MIR Codlice: FCC356NOC Codice: FCC356PIS
Elaborazione: fiori eduli Elaborazione: mirtillo rosso Elaborazione: nocciola Elaborazione: pistacchio
R
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Codice: FCC356PEPAGLIO _ Codice: FCC356PEPEROSA Codice: FCC356PERA Codice: FCC356TAR
Elaborazione: peperoncino e aglio Elaborazione: pepe rosa Elaborazione: pera candita Elaborazione: tartufo

INTENSITA

LATTE TIPO LATTE CATEGORIA FORMAGGIO PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO ODORE E AROMA AROMATICA

DOLCE DI LATTE, FIORI DI MONTAGNA,
LIEVEMENTE ACIDULO FRUTTATO

CAPRA  PASTORIZZATO ~ COAGULAZIONE LATTICA ~ AZIENDA AGRICOLA ASSENTE ASSENTE ~ MORBIDA A SPALMABILE  BIANCO




LINEA HO.RE.CA.

Il MINI CAMEMBERT da 30g e perfetto per aperitivi e piatti di
formaggi. Il gusto della pasta si equilibra con il profumo di
sottobosco della crosta fiorita.

E’ dolce e scioglievole, dal sapore delicato, un’ armonia di gusto
unica per profumi ed aromi.

Ottimo da abbinare su un tagliere ad un calice di vino da
degustazione.

Una volta aperta la confezione, si possono utilizzare i singoli
formaggi e poi riporre la vaschetta nella bustina per mantenere
al meglio la qualita del prodotto rimasto per evitare sprechi.

Conservazione:0° e +4 ° C  Shelf-life: 35 gg alla spedizione Unita di vendita: 1 conf. 120 g (4pz da 30g peso fisso)

CATEGORIA INTENSITA'
LATTE TIPO LATTE FORMAGGIO0 PRODUZIONE STAGIONATURA CROSTA  PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA AROMATICA

COAGULAZIONE BIANCO DOLCE DI LATTE FUNGHI E
VACCA  PASTORIZZATO PRESAMICA LATTERIA 15 GG FIORITA MORBIDA PAGLIERING FRUTTATO SOTTOBOSCO

Unita di Vendita: 1 conf. 120 g (4pz da 30g peso fisso) Codice: F548MINI304 Collo. 6 confezioni tot. 0,720kg Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet



LINEA HO.RE.CA.

MINI CAMEMBERT 30g x 4pz
IN CARBONE VEGETALE al latte vaccino

Il MINI CAMEMBERT da 30g e perfetto per aperitivi e piatti di
formaggi. Il gusto della pasta si equilibra con il profumo di
sottobosco della crosta fiorita. E' dolce e scioglievole, dal sapore
delicato, un’ armonia di gusto unica per profumi ed aromi.
Maturato sotto carbone vegetale la morbidezza della pasta si
esalta in note aromatiche di frutta matura. Ottimo da abbinare su
un tagliere ad un calice di vino da degustazione.

Conservazione:0° e +4 ° C  Shelf-life: 35 gg alla spedizione Elaborazione: carbone vegetale Unita di vendita: 1 conf. 120 g (4pz da 30g peso fisso)

CATEGORIA INTENSITA'
LATTE TIPO LATTE FORMAGGIO0 PRODUZIONE STAGIONATURA CROSTA  PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA AROMATICA

COAGULAZIONE BIANCO DOLCE DI LATTE E FUNGHI E

VACCA  PASTORIZZATO PRESAMICA LATTERIA 15 GG FIORITA MORBIDA PAGLIERING FRUTTA MATURA SOTTOBOSCO

Unita di Vendita: 1 conf. 120 g (4pz da 30g peso fisso) Codice: F548MINICA304 Collo. 6 confezioni tot. 0,720kg Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet



LINEA HO.RE.CA.

MINI CAMEMBERT 30g x 4pz
Con AGLIO ORSINO al latte vaccino

Il MINI CAMEMBERT da 30g e perfetto per aperitivi e piatti di
formaggi. Il gusto della pasta si equilibra con il profumo di
sottobosco della crosta fiorita. E’ dolce e scioglievole, dal sapore
delicato, un’ armonia di gusto unica per profumi ed aromi.

La maturazione del formaggio con radice e foglie di aglio orsino
in superficie rendono questo formaggio ricco aromi intensi.
Ottimo da abbinare su un tagliere ad un calice di vino da
degustazione.

Una volta aperta la confezione, si possono utilizzare i singoli
formaggi e poi riporre la vaschetta nella bustina per mantenere
al meglio la qualita del prodotto rimasto per evitare sprechi.

Conservazione:0° e +4 ° C  Shelf-life: 35 gg alla spedizione Elaborazione: aglio Orsino Unita di vendita: 1 conf. 120 g (4pz da 30g peso fisso)

CATEGORIA INTENSITA'
LATTE TIPO LATTE FORMAGGIO0 PRODUZIONE STAGIONATURA CROSTA  PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA AROMATICA

COAGULAZIONE BIANCO DOLCE DI LATTE FUNGHI E

VACCA  PASTORIZZATO PRESAMICA LATTERIA 15 GG FIORITA MORBIDA PAGLIERING FRUTTATO SOTTOBOSCO

Unita di Vendita: 1 conf. 120 g (4pz da 30g peso fisso) Codice: F548MINIOR304 Collo: 6 confezioni tot. 0,720kg Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet



LINEA HO.RE.CA.

MINI CAMEMBERT TARTUFATO 30g x 4pz
CON TARTUFO NERO al latte vaccino

Il MINI CAMEMBERT da 30g e perfetto per aperitivi e piatti di
formaggi. Il gusto della pasta si equilibra con il profumo di
sottobosco della crosta fiorita. E’ dolce e scioglievole, dal sapore
delicato, un’ armonia di gusto unica per profumi ed aromi.

La farcitura con tartufo nero rendono questo formaggio ricco di
gusto e profumi. Ottimo da abbinare su un tagliere ad un calice di
vino da degustazione.

Una volta aperta la confezione, si possono utilizzare i singoli
formaggi e poi riporre la vaschetta nella bustina per mantenere
al meglio la qualita del prodotto rimasto per evitare sprechi.

Conservazione:0° e +4 ° C  Shelf-life: 35 gg alla spedizione Elaborazione: farcito con tartufo nero Unita di vendita: 1 conf. 120 g (4pz da 30g peso fisso)

CATEGORIA INTENSITA'
LATTE TIPO LATTE FORMAGGIO0 PRODUZIONE STAGIONATURA CROSTA  PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA AROMATICA

COAGULAZIONE BIANCO DOLCE DI LATTE FUNGHI E
VACCA  PASTORIZZATO PRESAMICA LATTERIA 15 GG FIORITA MORBIDA PAGLIERING FRUTTATO SOTTOBOSCO

Unita di Vendita: 1 conf. 120 g (4pz da 30g peso fisso) Codice: F548MINITAR304 Collo. 6 confezioni tot. 0,720kg Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet



LINEA HO.RE.CA

La pasta e cremosa e scioglievole in bocca con aromi di
muffe nobili dell'erborinatura.

E’ un formaggio perfetto per aperitivi, piatti assortiti, ma
anche da abbinare su un tagliere ad un calice di vino da
degustazione.

Conservazione:0° e +4 ° C  Shelf-life: 35 gg alla spedizione Unita di vendita: 1 conf. 210 g peso fisso (6pz x 35g)

CATEGORIA INTENSITA'
LATTE TIPO LATTE FORMAGGIO0 PRODUZIONE STAGIONATURA PELLE PASTA/TEXTURE ASPETTO GUSTO ODORE E AROMA AROMATICA

VENATURE VERDI E

VACCA  PASTORIZZATO PRESAMICA LATTERIA 60 GIORNI ASSENTE A CREMOSA A77URRE INTENSO DOLCE DI PASCOLO

Unita di Vendita: 1 conf. 210 g peso fisso (6pz x 35g) Codice: FRVBLU356 Collo. 6 confezioni Pallettizzazione: 8 Colli Per Piano, 64 Colli Per Pallet



